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(54) Способ получения порошкообразного комбинированного продукта из паточных сиропов и соевых напитков
(57) Изобретение относится к крахмалопаточной, пищевой промышленности, производству напитков и может быть использовано в качестве заменителя сахара и улучшителя белковой ценности продуктов при производстве кондитерских изделий и изготовлении продукции общественного питания. Задача изобретения заключается в получении порошкообразного комбинированного продукта длительного хранения с улучшенной пищевой ценностью. Задача решается тем, что в предложенном способе смешивают паточные сиропы с содержанием сухих веществ 45-53 % с соевыми напитками в соотношении 1:1-10, подогревают до температуры 45-75°C и высушивают распылением при температуре 175-180°C. Порошок характеризуется низкой гигроскопичностью и хранится без потерь в обычной упаковке. 1 пр.
Изобретение относится к крахмалопаточной, пищевой промышленности, производству напитков и может быть использовано в качестве заменителя сахара и улучшителя белковой ценности в производстве кондитерских изделий и в изготовлении продукции общественного питания.
Известен способ получения порошкообразной патоки, предусматривающий концентрацию до 47.6-54.1 % сухих веществ очищенного паточного сиропа и сушку последнего распылением для получения порошкообразного продукта при температуре воздуха на входе в сушилку 155-165°C и на выходе 70-80°C (Сидорова Е.К., Лукин Н.Д., Лялин В.А., Федоров Н.Е., Космодемьянский Ю. В., Щербина Б.В., Шеляпин В.Г. Сушка продуктов гидролиза крахмала распылением // Сахарная промышленность, 1973. -№9.-С. 64-69).
Известный способ, хотя и обеспечивает удовлетворительное качество продукта, его пищевая ценность характеризуется в основном наличием углеводов, в то время как во многих отраслях, использующих порошкообразную патоку, наблюдается дефицит белка.
Известен способ получения соевого напитка «Олимп», вырабатываемого из соевых бобов, подвергнутых дроблению и высокотемпературной обработке в воде (Напиток соевый «Олимп». - ТУ 9185-01-22209692-1999).
Однако указанный способ позволяет получить жидкий соевый напиток с различной пищевой ценностью и сроком хранения не более 36 часов при температуре 2-6°C с момента окончания технологического процесса, в том числе на предприятии-изготовителе - не более 12 часов.
Задача изобретения заключается в получении порошкообразного комбинированного продукта длительного хранения с улучшенной пищевой ценностью.
Задача решается тем, что в предложенном способе смешивают паточные сиропы с содержанием сухих веществ 45-53 % с соевыми напитками в соотношении 1:1-10, подогревают до температуры 45-75°C и высушивают в распылительной сушилке с пневмоцентробежным распылителем при температуре воздуха на входе в сушилку - 175-180°C, в факеле распыла - 98-100°C, на выходе из сушилки - 80-90°C.
Готовый продукт представляет собой тонкий монодисперсный, белый с кремовым оттенком, порошок размером частиц - 10-60 мкм. Полученный порошок характеризуется улучшенной пищевой ценностью по сравнению с исходными составляющими, т.к. содержит совокупность всех компонентов паточных сиропов и соевых напитков.
Пример. Паточный сироп с содержанием 53 % сухих веществ смешивали с соевым напитком «Олимп» в соотношении 1:5, подогревали до температуры 50°C и высушивали в распылительной сушилке с пневмоцентробежным распылителем при температуре воздуха на входе в сушилку 180°C.
Содержание белков, определенное по Кьельдалю, составило 6.75 %, сухих веществ - 97.2 %, жира (по Сокслету) - 10.8 %.
Порошок характеризуется низкой гигроскопичностью и хранится без потерь в обычной упаковке.
Формула изобретения
Способ получения порошкообразного комбинированного продукта из смеси паточных сиропов и соевых напитков, предусматривающий сушку смеси распылением, отличающийся тем, что паточные сиропы с содержанием 45-53 % сухих веществ смешивают с соевыми напитками в соотношении 1:1-10, подогревают до температуры 45-75°C и высушивают распылением при температуре 175-180°С.
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